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REGULAMIN KONKURSU NA CHLEB WEASNEGO WYPIEKU
»CHLEB, JAK DAWNIEJ”
§ 1. Organizator Konkursu

Organizatorem konkursu na chleb wtasnego wypieku ,,Chleb, jak dawniej”, zwanego
dalej ,Konkursem?”, jest Miejska i Powiatowa Biblioteka Publiczna im. Marii Konopnic-
kiej w Lubaniu, z siedzibg pod adresem Rynek-Ratusz, 59-800 Luban, tel. 75-722-24-
69, zwana dalej ,,Organizatorem”.
Konkurs organizowany jest w ramach wydarzenia ,,Kuchenne opowiesci” jako ele-
ment projektu ,,Dziedzictwo bez granic — miedzypokoleniowe warsztaty kulturowe”.
Konkurs ma charakter otwarty i jest skierowany do oséb petnoletnich.

§ 2. Cele Konkursu

Celem Konkursu jest:

1.
2.
3.

P LD

Kultywowanie tradycji domowego wypieku chleba.
Promowanie tradycyjnych receptur i sposobow przygotowywania pieczywa.
Zachecanie do samodzielnego przygotowywania pieczywa oraz $wiadomego wyboru
sktadnikow.
Prezentacja réznorodnosci domowych wypiekéw.
Stworzenie okazji do wymiany doswiadczen i przepisdow zwigzanych z wypiekiem
chleba.
Integracja mieszkancow oraz promocja aktywnosci kulinarnej i miedzypokolenio-
wego przekazywania tradycji.

8§ 3. Warunki uczestnictwa
Udziat w Konkursie jest dobrowolny i bezptatny.
W Konkursie moga wzig¢ udziat osoby petnoletnie.
Kazdy uczestnik moze zgtosié¢ do Konkursu jeden wtasnorecznie wykonany chleb.
Chleb musi by¢ wypiekiem domowym, przygotowanym samodzielnie przez uczest-
nika. Dopuszcza sie wykorzystanie automatu do wypieku chleba.
Do Konkursu mozna zgtasza¢ chleby wykonane z dowolnego rodzaju maki, z wykorzy-

staniem drozdzy, zakwasu lub innych naturalnych sktadnikow.



Dopuszcza sie stosowanie dodatkdw, takich jak ziarna, pestki, orzechy, ziota, su-
szone owoce, warzywa czy inne sktadniki.
. Organizator nie narzuca okreslonego rodzaju chleba ani konkretnej receptury.
Niedopuszczalne jest zgtaszanie chleba zakupionego w piekarni, sklepie lub wykona-
nego przez inng osobe.
Przystgpienie do Konkursu jest rGwnoznaczne z akceptacjg niniejszego Regulaminu.
§ 4. Zgtoszenie i dostarczenie wypieku

. Warunkiem udziatu w Konkursie jest dostarczenie chleba wraz z kartg zgtoszenia.
. Chleb nalezy dostarczy¢ w dniu 24 wrzesnia 2026 roku w godzinach 10:00-16:00
do sekretariatu Miejskiej i Powiatowej Biblioteki Publicznej w Lubaniu, Rynek-Ratusz.
. Chleb nalezy dostarczy¢ w catosci, niepokrojony i nienaruszony.
. Wypiek powinien by¢ umieszczony na talerzu, tacy lub innym odpowiednim podkta-
dzie, umozliwiajgcym jego zaprezentowanie komisji konkursowej. Odbiér talerzy, tac
i innych podktadéw nalezy do uczestnikdw po zakonczeniu wydarzenia.
Kazdy wypiek powinien by¢ oznaczony wytacznie godtem lub pseudonimem uczest-
nika, bez podawania imienia i nazwiska na samym wypieku.
Do chleba nalezy dotagczyc¢ karte zgtoszenia (zat. nr 1) zawierajaca:

o imieinazwisko uczestnika,

o tel. kontaktowy,

o pseudonim lub godto,

o hnazwe lub rodzaj chleba,

o wykaz podstawowych sktadnikdw,

o krotki opis receptury lub historii zwigzanej z wypiekiem.
Dostarczenie wypieku po uptywie wyznaczonego terminu moze skutkowaé niedo-
puszczeniem go do oceny.
Uczestnik ponosi we wtasnym zakresie koszty przygotowania i dostarczenia wypieku.

§ 5. Komisja Konkursowa

. Oceny wypiekéw dokona Komisja Konkursowa powotana przez Organizatora.



1.

W sktad Komisji mogag wejs$é osoby posiadajgce wiedze lub doswiadczenie kulinarne,
piekarskie, gastronomiczne, kulturoznawcze lub zwigzane z tradycjami kulinarnymi.
Cztonkowie Komisji dokonujg oceny niezaleznie i bezstronnie.
Cztonek Komisji, ktéry pozostaje w relacji mogacej budzi¢ watpliwosci co do jego bez-
stronnosci wobec uczestnika, powinien wytgczyc¢ sie z oceny danego wypieku.

§ 6. Kryteria oceny

Komisja Konkursowa oceniac¢ bedzie kazdy wypiek wedtug nastepujgcych kryteriow:

Kryterium Maksymalna liczba punktéw
Smak i walory degustacyjne 10 pkt

Aromat 5 pkt

Wyglad i estetyka wypieku 5 pkt

Struktura i jakos¢ miekiszu 5 pkt

Oryginalnosé receptury / zastosowanych dodatkéw 5 pkt

Lacznie 30 pkt

2.

W przypadku zastosowania nietypowych sktadnikéw Komisja moze zwrdécié uwage na
ich wtasciwe potaczenie i wptyw na walory smakowe wypieku.
Komisja ma prawo przyzna¢ dodatkowe wyréznienie za szczegdlnie interesujaca hi-
storie, tradycyjng recepture lub sposéb przekazywania przepisu z pokolenia na poko-
lenie.
W przypadku uzyskania przez dwéch lub wiecej uczestnikdw takiej samej liczby punk-
téw o kolejnosci miejsc decyduje wyzsza liczba punktdw uzyskanych za smak.

§ 7. Rozstrzygniecie Konkursu i nagrody
Rozstrzygniecie Konkursu nastgpi w dniu 24 wrzesnia 2026 r.
Wyniki Konkursu zostang ogtoszone po spotkaniu ,Kuchenne opowiesci” z Anng Ru-
minska, podczas ktérego odbedzie sie degustacja past do kanapek. Spotkanie rozpo-
czyna sie tego samego dnia o godzinie 16:00.
Laureaci Konkursu otrzymajg nagrody rzeczowe i/lub dyplomy.
Organizator przewiduje przyznanie:

I miejsca, Il miejsca, lll miejsca.



. Organizator zastrzega sobie prawo do przyznania dodatkowych wyréznien.

Nagrody nieodebrane podczas wydarzenia mozna odebra¢ do dnia 30 wrzesnia 2026
r. w siedzibie Organizatora.
Decyzja Komisji Konkursowej jest ostateczna i nie przystuguje od niej odwotanie.

§ 8. Degustacja i bezpieczeinstwo zywnosci
Uczestnik zgtaszajacy chleb do Konkursu oswiadcza, ze wypiek zostat przygotowany
w warunkach domowych, z wykorzystaniem sktadnikow nadajacych sie do spozycia.
Uczestnik ponosi odpowiedzialnos¢ za prawdziwosc¢ informacji dotyczacych sktadu
zgtoszonego wypieku.
Uczestnik zobowigzany jest poinformowac¢ Organizatora o sktadnikach mogacych
wywotywac reakcje alergiczne, w szczegdlnosci glutenu, mleka, jaj, sezamu, orze-
chéw, soi oraz innych sktadnikéw alergennych.

Informacja o sktadzie wypieku powinna zosta¢ przekazana w karcie zgtoszenia.

. Organizator zaleca, aby wypieki byty przygotowane z zachowaniem zasad higieny i

bezpieczenstwa zywnosci.

. Organizator nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne reakcje alergiczne lub inne

skutki spozycia wypieku wynikajace z indywidualnej reakcji organizmu uczestnika lub
osoby dokonujacej degustacji, jezeli Organizator udostepnit informacje o sktadzie

przekazane przez uczestnika.

. Osoby dokonujgce degustacji powinny przed spozyciem zapoznac sie z informacjg o

sktadzie poszczegdlnych wypiekow.

§ 9. Postanowienia dotyczace wypiekow

. Zgtoszone do Konkursu chleby nie podlegajg zwrotowi i pozostajg do dyspozycji Or-

ganizatora.

Po zakonczeniu oceny Organizator moze przeznaczy¢ wypieki do degustacji przez
uczestnikdéw wydarzenia, o ile pozwala na to ich stan i sposdb przygotowania.
Uczestnik, przekazujac wypiek do Konkursu, wyraza zgode na jego prezentacje pod-

czas wydarzenia oraz degustacje po zakonczeniu oceny.



§ 10. Dane osobowe i wizerunek
Uczestnik Konkursu podaje Organizatorowi dane niezbedne do przeprowadzenia
Konkursu.
Dane osobowe bedg przetwarzane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.
Uczestnicy wyrazajg zgode na publikacje imienia i nazwiska, wizerunku oraz informa-
cji o zajetym miejscu w materiatach informacyjnych Organizatora.
. Administratorem danych osobowych jest Miejska i Powiatowa Biblioteka Publiczna
im. Marii Konopnickiej w Lubaniu.
. Szczegdétowe informacje dotyczace przetwarzania danych osobowych zawiera regu-
lamin korzystania z oferty i ustug Miejskiej i Powiatowej Biblioteki Publicznej im. Marii
Konopnickiej w Lubaniu dostepny na stronie: https://bibliotekaluban.pl/regulamin/.

8 11. Postanowienia koncowe

. Organizator zastrzega sobie prawo do niedopuszczenia do Konkursu wypieku, ktéry
nie spetnia wymogow okreslonych w Regulaminie.
. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany terminu lub miejsca Konkursu z przy-
czyn niezaleznych od Organizatora. O zmianach uczestnicy zostang poinformowani
w mozliwie najkrotszym terminie.
. W sprawach nieuregulowanych niniejszym Regulaminem decyzje podejmuje Organi-
zator.
Regulamin jest dostepny w siedzibie Organizatora oraz w jego kanatach informacyj-

nych.


https://bibliotekaluban.pl/regulamin/

